
 

CENA 
17:00 to 21:30 hrs 

 
 
 
 
 

 

ENTRADAS 

CHIPS & GUACAMOLE 
Pico de gallo, totopos y salsa 

cremosa de serrano. 

280 

SMOKED BEETROOT HUMMUS 
Pan pita, verduras locales y 

cacahuetes tostados por encima. 

285 

CRISPY CALAMARI (180 g) 

Limón, alioli de chipotle, salsa 
marinara. 

300 

 

SOPAS & ENSALADAS 

TRADITIONAL AZTEC SOUP 

Sopa ligera de tomate y guajillo 

basada en vegetales, con queso fresco 

local, aguacate y tiras de tortilla. 

285 

HOUSE GREEN SALAD 

Mezcla de hojas tiernas, verduras 

locales, nueces saladas, queso de 

cabra local y vinagreta Zesty. 

230 

 SEASONAL FRUIT & TOMATO 

SALAD 

Tomates de temporada, fruta de 

temporada, mezcla de hojas tiernas, 

queso feta y pistachos. 

270 

BLACK CAESAR SALAD 

Lechuga romana, aderezo de ajo 
negro, crutones de brioche y queso 

parmesano. 

270 

LEMONGRASS QUINOA GREEK 

SALAD 

Tomate cherry, queso de cabra local, 

pepino, aceitunas kalamata, albahaca 

y vinagreta de hierba de limón. 

320 

 
Opcion vegetariana o vegana 

  

 

http://www.whitelodgebaja.com/


  

 

PLATOS FUERTES 

ith cherry tomatoes, 

kalamata olives and 

spinach with light butter 

and white wine sauce, 

served with pan seared 

potatoes. 
 

 

 

 

 

 

VEGETABLE RISOTTO 

Ghee, verduras locales orgánicas y 

parmesano añejo. 

350 
 

WILD MUSHROOM GNOCCHI (12 
PC) 

Salsa cremosa de champiñones, 

gnocchis italianos auténticos hechos 

en casa. 

320 

 

AZUL CORTÉS SOPE (1 PC) 

Masa mexicana de maíz azul, 

guacamole, champiñones salteados 

con queso derretido, cubierto con 

cebolla morada encurtida y betabel. 

320 
 

 

SHRIMP PENNE PASTA (160 g) 

Camarones frescos de la Baja, 

marinara cremosa de mezcal, 

cubiertos con tomates cherry. 

440 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

WILD MUSHROOM TARTAR 

Tartar clásico convertido en 

vegetariano con champiñones 

silvestres, servido con pan. 

290 

 
AZUL CORTÉS SCALLOPS (130 G) 

Vieiras doradas en sartén con 

mantequilla de guajillo, 

mermelada de limón, cilantro, 

granos de maíz asados sobre 

puré de zanahoria y ajo 

rostizado. 

495 

 

THE LODGE CATCH OF THE 

DAY (180 g) 

Con tomates cherry, aceitunas 

kalamata y espinacas en una 

salsa ligera de mantequilla y vino 

blanco, servido con papas 

doradas en sartén. 

525 

SEAFOOD PASTA (180 G) 

Pasta fresca casera, salsa 

cremosa de cebolla caramelizada 

y ajo confitado con mariscos 

350 

 

 
 

Opcion vegetariana o vegana 

http://www.whitelodgebaja.com/


 
 
 
 
 
 

PIZZAS A LA LEÑA 

(De jueves a Domingo de 5 PM a 9 PM) 

 

MARGHERITA 
Salsa marinara casera, albahaca de nuestro jardín y queso mozzarella 

fresco. 

250 

BAJA CHEESSY 

Salsa marinara, queso de cabra local, mozzarella fresca y queso parmesano.  

280 

 

PEPPERONI 

Con nuestra salsa marinara casera. 

280 

 

FUNGHI 
Con mezcla de champiñones silvestres y chips de ajo crujientes.  

280 
 

9 PALMS 
Alioli de ajo negro y anchoas, queso mozzarella, camarones a la parrilla, 

rúcula y manzana verde. 

340 

 
 

 

Opcion vegetariana o vegana 

  

 

http://www.whitelodgebaja.com/

